THEMA 9 IN DER GASTSTATTE
9.1. Lesen Sie den Text und beschreiben Sie Ihr Lieblingsgericht.

Man steht morgens auf, und schon denkt man an das erste Essen des Tages,
an das Friihstiick. Viele bereiten sich das Friihstiick selbst zu, andere trinken ihre
Tasse Tee oder Kaffee und essen ein Riihrei und ein paar Butterbrote in einer
Gaststitte. Ich frithstiicke zu Hause. Ich esse meistens Wiirstchen mit Kraut, ein
belegtes Brotchen mit Schinken oder Kédse und trinke ein Glas Kakao.

Wir, die Studenten, essen gewohnlich zu Mittag in der Mensa, Ich nehme
Kohlsuppe, Fleisch mit Bratkartoffeln und Kompott. Sonntags aber esse ich zu
Mittag entweder zu Hause oder in der Gaststétte. Dort kann man sich ein Gericht
wihlen, das ganz anders ist als die tdglichen Mahlzeiten. Ich besuche dieselbe
Gaststétte. Der Ober kennt mich schon. Er reicht mir die Speisekarte. Ich wiéhle
die Vorspeise, den ersten und den zweiten Gang und den Nachtisch. Die
Auswahl ist groB. Meistens nehme ich griinen Salat mit Ol und Essig,
Fleischbriihe, gebratenen Zander und Eis mit Schlagsahne. Alles schmeckt gut,
und ich esse mit groBem Appetit.

Ich esse zu Abend nur kalt: Kuchen oder etwas Quark und Gebick mit
einem Glas Sauermilch.

Ich esse Gemiise, Salate und Milchspeisen gern. Das ist sehr gesund. Man
wird davon nicht dick. Das Essen muss vor allem gesund sein, aber auch
schmackhaft und schon serviert. Ich habe schon einige Erfahrungen auf dem
Gebiet der Kochkunst. Ich begann sogar selbst Gerichte zu erfinden. Manchmal
gelingt mir das ganz gut. Ich mochte Thnen ein Gericht vorschlagen.

Ich bin sicher, dass es Ihnen schmecken wird. Schreiben Sie sich das
Rezept auf. SiiBe Quarkspeise:

100g Margarine, 200g Zucker, 2 Piackchen Vanillinzucker, Salz, 500g
Quark, 3 Essloffel Sahne, Beeren, Mandeln. Die Margarine in Flockchen
zerpfliicken und schaumig rithren. Den Zucker, Vanillinzucker und % Teeloftel
Salz gut unterrithren. Nach und nach den durch ein Sieb gestrichenen Quark und
die Sahne dazugeben. Die fertige Quarkmasse in einer Schiissel zum Berg
auftiirmen und diesen mit frischen Beeren sowie mit gehackten und gerosteten
Mandeln garnieren.

Bis zum Servieren kiihl stellen. Nach Belieben lassen sich 1 Essloffel
Kakao oder Schokoladenpulver oder ein Teeloffel Zimt, feingeschnittene
Zitronen - oder Apfelsinenschale oder auch Rosinen in die Quarkspeise
einrithren.

Guten Appetit!



9.2.Beantworten Sie folgende Fragen.

. Wo friihstiicken Sie gewohnlich?

. Was essen Sie zum Friihstiick?

. Wo speisen Sie an Werktagen?

. Wo essen Sie sonntags zu Mittag?

. Welche Speisen essen Sie gern?

. Was wihlen Sie sich zu Mittag?

. Was trinken Sie?

. Wie schmeckt ihnen das Essen?

. Was essen Sie zu Abend?

10. Interessieren Sie sich fiir Kochrezepte?
11. Welche Gerichte ziehen Sie vor?

12. Beschreiben Sie bitte ein Rezept, das Ihnen sehr gefillt.
13. Besuchen Sie das Restaurant oft?

14. Was bringt Thnen der Ober?

15. Was bestellen Sie?

16. Trinken Sie Rotwein oder Dessertwein?
17. Gibt es im Restaurant eine Tanzfliche?
18. Tanzen Sie gern?

19. Wann gehen Sie nach Hause?
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9.3.Lesen Sie bitte die Dialoge a,b,c und spielen Sie sie zu zweit oder zu
dritt! Sie konnen selbstverstindlich etwas abiandern und erweitern.

Dialog ,,a.

Kellner: Guten Tag. Was mochten die Damen, bitte?

Frau A.: Ein Kdnnchen Kaffee, bitte, und ein Stiick Kuchen.

Kellner: Obstkuchen oder Torte?

Frau A.: Apfelkuchen fiir mich bitte, mit Sahne.

Kellner: Sehr wohl. Und Sie, auch Apfelkuchen?

Frau B.: Nein, ich mochte lieber ein Stiick Erdbeertorte, aber ohne Sahne.
Und eine Tasse Kaffee.

Kellner: Oh, tut mir leid. Wir servieren nur Kénnchen.

Frau B.: Nein, das ist mir zu viel. Dann nehme ich ein Glas Tee mit
Zitrone.

Kellner: Noch einen Wunsch bitte?

Frau B.: Nein, danke, im Moment nicht.

Frau A.: Herr Ober, zahlen bitte.

Kellner: Getrennt oder zusammen?

Frau A.: Getrennt.



Kellner: Das macht fiir Sie sechs Euro fiinfzig. Erdbeertorte und Tee
macht vier Euro flinfzig.

Frau B.: So, stimmt so.

Kellner: Vielen Dank.

Dialog ,,b*.

Herr Thiel: Herr Weber, darf ich Sie irgendwann diese Woche zum
Abendessen einladen?

Herr Weber: Gern, Herr Thiel das ist sehr freundlich von Ihnen.

Herr Thiel: Wiirde Thnen Donnerstag passen?

Herr Weber: Ja, das wire prima, da habe ich nichts anderes vor.

Herr Thiel: Gut. Essen Sie gern chinesisch? Ich kenne ndmlich ein sehr gutes
chinesisches Restaurant, das Restaurant Lotus. Die Kiiche ist ausgezeichnet, und die
Atmosphére dort finde ich sehr angenehm.

Herr Weber: Es tut mir leid, aber ich befiirchte, die chinesische Kiiche
schmeckt mir nicht.

Herr Thiel: Wie wir’s also mit einem gutbiirgerlichen deutschen
Restaurant?

Herr Weber: Ja, ehrlich gesagt ist mir das lieber.

Herr Thiel: Dann kann ich zwei Restaurants empfehlen, die Bingelsstube oder
das Restaurant Zum Kuhhirten-Turm. Die Bingelsstube hat eine Freiterrasse, da
kann man wunderbar drauflen sitzen. Aber das Restaurant Zum Kuhhirten-Turm ist
auch in Sachsenhausen. Das ist unser Vergniigungsviertel, das sollten Sie sehen.

Herr Weber: Prima, gehen wir also ins Restaurant Zum Kuhhirten-Turm.

Herr Thiel: Gut, dann reserviere ich einen Tisch fiir Donnerstag Abend.

Herr Weber: Wann und wo sollen wir uns treffen?

Herr Thiel: Ich hole Sie so um halb sieben mit dem Auto von ihrem Hotel
ab.

Herr Weber: Vielen Dank fiir die Einladung, Herr Thiel, ich freue mich
drauf!

Dialog ,,c*.

Herr Thiel: Guten Abend, ich habe einen Tisch reserviert auf den Namen
Thiel, Firma Siemens.

Empfangsdame: Ja, Herr Thiel, kommen Sie bitte mit. Ich hoffe, dieser
Tisch passt Ihnen?

Herr Thiel: Ja, wunderbar. Danke schon.

Kellner: So, meine Herrschaften, die Speisekarte, bitte schon.

Herr Weber: Mm. Sieht alles sehr lecker aus. Nehmen Sie eine Vorspeise?

Herr Thiel: Ja. Ich glaube, ich nehme die Hiihnerbriihe mit Einlage.

Herr Weber: Ich auch.



Herr Thiel: Und was nehmen Sie als Hauptgericht?

Herr Weber: Konnen Sie mir etwas empfehlen?

Herr Thiel: Das Eisbein mit Sauerkraut schmeckt hier besonders gut. Das
ist eine Spezialitit der Gegend.

Herr Weber: Ach nein, danke, da nehme ich lieber etwas anderes. Ich
glaube, ich probiere die halbe Wildente. Und was nehmen Sie?

Herr Thiel: Fiir mich das Champignonschnitzel mit Rahmsauce. Also, Herr
Ober, wir mochten bestellen!

Kellner: Bitte schon, die Herrschaften, was bekommen Sie?

Herr Thiel: Also, zweimal Hithnerbriihe ... und dann die halbe Wildente
fiir den Herrn und Champignonschnitzel fiir mich.

Kellner: Jawohl. Und was mochten Sie dazu trinken?

Herr Thiel: Also, kein Alkohol fiir mich. Ich muf3 noch Auto fahren. Ich
nehme ein Apollinaris. Aber Sie, Herr Weber, sie diirfen ruhig etwas trinken. Ich
fahre Sie dann nach Hause.

Herr Weber: Dann nehme ich bitte ein Glas Rotwein, den Trollinger, und
auch eine Flasche Mineralwasser.

Kellner: Ist gut, vielen Dank.

Kellner: So, meine Herrschaften, hat es Thnen geschmeckt?

Herr Thiel: Ja, es war kostlich, danke.

Herr Weber: Ja, es hat wirklich sehr gut geschmeckt.

Kellner: Mochten Sie noch etwas bestellen?

Herr Thiel: Ich nehme noch eine Rote Griitze. Und Sie, Herr Weber?

Herr Weber: Ich mdchte bitte das Pflaumenkompott mit Vanilleeis, aber
ohne Sahne.

Herr Thiel: Und bringen Sie mir die Rechnung, bitte.

Kellner: Geht die Rechnung zusammen oder getrennt?

Herr Thiel: Alles zusammen, bitte.

Kellner: So, die Rechnung, bitte schon.

Herr Thiel: Danke. So, 65 Euro, stimmt so.

Kellner: Vielen Dank. Angenehmen Abend noch.

Herr Thiel: Vielen Dank, auf Wiedersehen.

Kellner: Wiedersehen.

9.4. Rollenspiel.
Spielen Sie bitte folgende Situation zu dritt. Sie sind mit Threm Freund
(Threr Freundin) im Cafe und mochten dort den ganzen Abend verbringen.

Gebrauchen Sie folgende Worter und Redewendungen:

wir hétten gern ..... ein Glas Tee mit Rum........
bringen Sie uns bitte ...... eine Tasse Kaffee.....
ich mochte gern ... mit oder ohne Sahne...

ich mochte lieber ... eine Flasche Glihwein...



es tut mir leid Eis mit Eierlikor und Sahne ....

dann nehme ich... 2 Stiick Kirschtorte
(Erdbeertorte) ...

das macht ... ein Orangensaft

es stimmt so gern tanzen ...

9.5.Welche Speisen und Getrinke mogen Sie am liebsten? Welche
mogen Sie iiberhaupt nicht? Warum? Diskutieren Sie! Sie konnen folgende
Worter und Wortgruppen verwenden:

schmecken wie.......

aussehen wie.......

denken an......

sich erinnern an......

sich wohl fiihlen

dick machen

(zu) fettig, salzig, sii3, sauer, scharf sein

(zu) teuer, billig sein

gesund, ungesund sein

sich bewusst erndhren

abnehmen, zunehmen wollen

gerne italienisch, chinesisch, deutsch, ..... essen gehen
an Weihnachten, Ostern, Feiertagen....

Durst, Hunger haben

krank, miide sein

als Kind, Jugendlicher, Erwachsener....

Gemiise mag ich iiberhaupt nicht, obwohl das ja so gesund ist
ich will abnehmen und achte deshalb auf die Kalorien
einen Kaffee, eine Tasse Tee, ein Mineralwasser trinken
eine Cola, einen Orangensaft, ein Glas Apfelsaft trinken

9.6. Finden Sie die entsprechende Definition zu den Speisen.

a) Das ist ein Blatt Weilkohl, mit Hackfleisch und Gewiirzen gefiillt.

b) Das ist eine Art von Gelee aus roten Friichten.

c¢) Das ist ein gekochtes Stiick Bein von Schwein.

d) Das sind rote Beeren, die man oft mit Wild isst. Sie schmecken etwas
sauerlich.

e) Das ist eine Beilage, die man aus alten Brotchen macht.

(Semmelklof3, Preiselbeeren, Eisbein, Rote Griitze, Kohlroulade).

9.7.Stellen Sie eine Speisekarte zusammen, die fiir Thre Mensa typisch
ist. Empfehlen Sie einem deutschsprachigen Gast, was er (sie) essen und
trinken konnte, und erkliren Sie ihm (ihr) eventuell die Gerichte.



9.8. Worter und Wendungen zum Thema ,,In der Gaststitte:

Speisekarte

Vorspeisen:
gemischter Salat

Pilze

Suppen:
Erbsensuppe

Zwiebelsuppe
Tomatensuppe
Fleischbriihe
Hiihnerbriihe

Hauptgerichte:

Fischgerichte:

Salzhering mit Kartoffeln
Dorsch, gekocht

Heilbutt mit Sof3e
Scholle mit Sellerie

Fleischgerichte:
Hammelfleisch
Beefsteak
Braten
Kohlroulade
Hackfleisch

Gefliigelspeisen:
Broiler
Génsebraten
Wildente

Nachspeisen:
Kuchen
Schlagsahne
siiBe Quarkspeise
Eis mit Friichten
und Sahne

der Aal

anbieten

MCHIO

3aKYCKH
cajaar

rpUObI

CYIBI
TOPOXOBBIU CYTI
JIYKOBBIU CYII
TOMATHBIN CYII
MSCHOU OyJTHOH
KypHUHBIN OyJIbOH

BTODBIE OJIIOJ1a

pBIOHBIE OII0/1A
CeJIbJb C KapTodenem
HaBara OTBapHas
HaJTYC TIOJT COyCOM
Kambasia ¢ celibiepeeM

MsiCHBIE 0JIt0/1a
OapaHuHa
oudiurexc
KapKoe
roiyoert
pyOneHoe Msico

0JIF0/1a U3 TITHIIBI
Opoitiep
JKAPEHBIN I'yCh
JMKasl yTKa

ACCepT
IMUPOKHOC

B30UTHIC CIIMBKHU
TBOPO’KHASI Macca
MOPOKEHOE C PpyKTaMu
U CIINBKAMH

(peuHoii) yropnb
npeaiaraTh



alkoholfrei

der Aspik

eine grosse Auswahl
die Backwaren

bedienen

die Beilage
belegtes Brotchen =
das Butterbrot

das Besteck
bestellen
bestreichen (mit)
bevorziehen

die Bockwerst

der Brei

die Brezel

die Briihe

der Biickling

die Cremesuppe
der Eierkuchen

das Eisbein

der Essig

in Essig eingemacht
der Fischklops

der Gang

das Gebick
gebraten

gegrillt

gekocht

gerduchert

das Gericht
geschmort

der Geschmack
Uber den Geschmack
lasst sich nicht streiten.
das Getrank

starke Getranke
gewurzt

das Gewlirz

die Gewiirze

der Gliihwein
Greifen Sie zu!

die Griitze

0€3aJIKOTOJIbHBIH

Kee

00JIbIIION BBHIOOD
BBITICUKA, XJIe000YIOUHBIC
U3JIEIUS

00CITy’)KMBaTh

TapHHADP

OyTepopon
CTOJIOBBIN TIPUOOP
3aKa3bIBaTh
MazaTh (XJ1e0) 4yeM-II.
PEOYNTATh
capJeipKa

Karra (GKuaKas)
KpEH/IeTTh

OyJbOH

KOITYEHAs CeJIbIb
CyII-TIIope

oMJIeT

CBHHAas HOXKa (0J110]10)
YKCYC
MapUHOBAHHBIN
pBIOHAs KOTIETa
OJIFO 10

TICYCHbE, BHIICUKA
KapeHoe

KPHWJIb

OTBapHOE
KOITYEHOE

0JIFO 10

TYIICHOE

BKYC

O BKycax He CopsT.
HAIMUTOK

KpENKHE HAMUTKH
MIPUTTPABJICHHBIN
IPSIHOCTb, MIPUITPaBa
CHELUH, TPSTHOCTU
IJIMHTBENH
VYromaiitecs! Kymaiite!
Kara (Kkpyras); Kpyna



der Hecht

der Heilbutt

der Hering

der Honig

den Hunger (den Durst) stillen
der Kabeljau

der Karpfen

der Knodel = der Klof

der Knoblauch

der Korn=der Wodka
kostlich = lecker
M3bICKaHHBIN

der Lachs

die Leberpastete

der Lebkuchen

das Leibgericht

der Mayonnaisensalat

der Nachtisch=die Nachspeise
die Nudel

der Ober =der Kellner

die Pampelmuse

der Paprika

Pommes frites {pom frit}
die Preiselbeere

die Rahmsauce (Rahmsof3¢)
die Rechnung

der Reis

reservieren

das Roggenbrot

der Rum

das Rumpsteak {rumpste:k}
die Sahne

die Salzkartoffeln
salzig = gesalzen
satt

die Sauermilch

das Sauerkraut

eine Schachtel Pralinen
die Schildkrétensuppe

die Schlagsahne

ein Scheiben Schwarzbrot
es schmeckt (gut)

die Schonkost

nryKa
najTyc

CelIbab

Me
YTOJIATB TOJION (GKaXkKITY)
Tpecka

casal, KapI

KJIerka, pprkamenbka
YEeCHOK

BOJIKA

BKYCHBIW, ANINIETUTHBIMN,

JI0COCh, CEMTa
MEYEHOYHBII NalTeT
NPSHUK (POXKIECTBEHCKUIA)
JIF00UMOE OJIFOI0

cajar 1noj; MailoHe30M
JIecepT, CIaKOe

Jamiia, BEpMHUIIETh
opuIMaHT

rpeungpyt

KPacCHBIH (CTPYUYKOBBII) IEeper]
KapTodens ¢ppu

OpycHHKa

CIIMBOYHBIHN COYC

CYeT

puc

OpOHUPOBATH

prKaHoU XJ1e0

pom

POMIIITEKC

CITBKH

OTBapHO KapTodeb
COJIEHBIN

CBITBIN

IIPOCTOKBAIIIA

KHcCJas (KBallleHas) Kalycra
KOpOOKa MIOKOJIaHBIX KOH(ET
CYyII YEPEIMAXOBbIN
B30UTHIE CIIMBKU

KyCOUY€K YepHOTO0 XJieba
3TO BKYCHO

auera



der Sekt

die Semmel

der Senf

die Serviette

die Spaghetti

der Spargel

die Speisekarte

der Speisewagen

die Spezialitat

das Spiegelei

der Spiel3

die Sprotten

der Stor

zum Tisch bitten (rufen)
tiberbacken

als Vorspeise

der Wein

die Weintrauben

die Weinkarte

der Whisky

auf Thr Wohl = Prosit!
ein Paar Wiirstchen mit Kohl
der Zander

der Zimt

die Zwiebel

IIAMITAHCKOE
OyJouka

ropuuiia

canderka

CrareTTu

crapka

MEHIO

BaroH-pecTopaH
dbupmennoe 6111010
SMYHUIA-TIa3yHbS
HIAMITYD, BEpPTEI
IITPOTHI

oceTp

MPUTITAMATH K CTOTY
3areKaTh

Ha 3aKyCKYy

BUHO

BUHOTPAJ

MEHIO aJIKOTOJIbHBIX HATTUTKOB
BUCKH

3a Baie 310poBbe!
I1apa COCUCOK C KalyCTO!
CyJaK

KOpHILIa

YK



